
Menüvorschläge 2012

Trachtig
Gärtnerfeldsalat
mit gebratenen Egerlinge und Kürbiskernöldressing
Kartoffel-Lauchzwiebelsuppe mit Schwarzbrotcroutons
Wallerfilet aus dem Wurzelsud
mit Meerrettichsauce auf Gärtnerspinat und Zwiebelkartoffeln
oder
Wirtsteller mit Schweinefilet,
Pflanzerl,Würst´l und Speck auf Sauerkraut und Nusskartoffeln
Oma´s Hollerglas´l mit Griesflammerie

34,50 €

Sportlich
Lachstatar
mit Schalotten, Kartoffelrösti und Salatbukett
Karotten-Orangen-Ingwersuppe mit Buttercroutons
Rosa Entenbrust mit Mango Chutneysauce
auf Schalottengemüse und Basmatireistimbal
oder
Gebratenes Zanderfilet mit Safran-Tomatenbutter
auf Fenchelgemüse und Rosmarinkartoffeln
Orangenparfait auf Früchtesalat

36,50 €

Elegant
Carpaccio vom Kalbsfilet
auf Ruccolasalat mit Zitronenpfeffer, Trüffelöl und Parmesan
Fenchelcremesuppe mit Saiblingsstreifen
Rosa Ochsenlende
in der Senfkruste gebraten auf grünen Bohnen und Kartoffelgratin
oder
Scampi Gröst´l mit Egerlinge,
Lauchzwiebeln, Spinat, Knoblauch und Kartoffelnocken
Festliche Dessertvariation a la Alter Markt

39,50 €


