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| Vorspeisen |

BUNTER GARTNERSALAT
mit Brez’n Chips, Radieserl, Obatzda und Senfdressing 9,80

WARMER CHAMPIGNON-LAUCHKUCHEN

mit Speckkrusteln, Schnittlauch-Sauerrahm auf Blattsalate 9,80

MATJESFILET
mit Apfel, Gurke, rote Zwiebel, Sauerrahm und Pellkartoffeln 11,80

GEBRATENE ENTENLEBER

im Sesammantel auf Honigmelonen-Piiree Salatbukett und Himbeerdressing 10,80

LACHSTATAR

mit griinem Pfeffer, Schalotten, Zitrone, Salat und Kartoffelrosti 12,80

CARPACCIO VON DER KALBSLENDE

auf Rucola Salat mit Zitronenpfeffer, Olivenél und Parmesan 10,80

| Suppen |

SAMIGE KARTOFFELSUPPE
mit gebratenen Reherl 6,50

KLARE TOMATEN-KRAFTBRUHE

mit Basilikumnockerl 6,50

ABGEBRAUNTE STEINPILZMAULTASCHEN

mit buntem Gemlise, Petersilien Pesto und Bergkase
kl. 11,80 gr. 17,80

Liebe Gaste, unsere Allergen-Infokarte kénnen Sie jederzeit gerne einsehen.



ZNvseve bayrischen  Ylassiker!

Rosa gesottenes RINDERMAISERL (kaltes Roastbeef)

diinn geschnitten mit Kirbiskernol kl. 11,80 gr. 17,80
Portion Bratkartoffeln 3,50

KRAFTIGE RINDSSUPPSE
mit Maultaschen 6,00
Hauptgerichte

WIRTSTELLER

mit Schweinefilet, Pflanzerl, Wiirst’l, Speck
und Senf auf Sauerkraut und Nusskartoffeln 17,80

GESOTTENES BURGERMEISTERSTUCK/TAFELSPITZ

mit Apfel-Meerrettichsauce, Kohlrabi-Karottengemiise und Peterlekartoffeln 17,80

| Hauptgerichte |

MAISPOULARDEN- BRUSTCHEN

mit griiner Pfeffer-Orangensauce auf gegrilltem Zucchinigemise und Basmatireis 18,80

SCHWEINEFILET-SPITZEN

in Bavaria Blu Sauce mit Speckkrusteln, Champignons und Butterspatzle 21,80

KALBSLEBER SCHEIBEN

mit Balsamico-Schalotten-Sauce
Marktgemiise und getriffeltem Kartoffelpliree 20,80

ROSA OCHSENLENDE

in der Zwiebel-Senfkruste mit griinen Bohnen, Rotweinjus und Kartoffelgratin 24,80

| Fisch |
ZANDERFILET

in Brosel gebraten, auf Flusskrebssauce mit Blattspinat und Basmatireis 20,80

GROST’L VON RIESENGARNELEN

mit Pfifferlinge, Spinat, Lauchzwiebeln, Knoblauch und Kartoffelnocken 23,80

Liebe Gaste, unsere Allergen-Infokarte kénnen Sie jederzeit gerne einsehen.
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im Weckglas’l mit Rumbiskuit und Marillenréster 6,80
*

WARMER SCHOKOLADENKUCHEN

mit Walnuss Eis und Eierlikor 7,80
*

PARFAIT VON ERDBEEREN

mit griinem Pfeffer auf Beerengriitze 6,80
*

KARAMELISIERTER APFELPFANNKUCHEN

mit Calvados und Rahmvanille Eis 8,50
*

WEISSE CAFE MOUSSE
mit Kahlua 7,80

%

BIRNEN-SORBET mit Williams 5,80

%

HIMBEER-SORBET mit Framboise 5,80

%

SCHWEDEN EIS MIT EIERLIKOR
Apfelmus, Vanille Eis und Sahne 6,80

% %k %k

KASEVARIATION

mit Feigensenf, Trauben und Crissini 11,80
*

... oder vielleicht ein Schnapserl fir die Verdauung?

Aus dem Eichenholzfass:
OBSTLER, ENZIAN oder KRAUTER SPEZIAL

Brennerei Lantenhammer 2cl 4,20 4cl 8,40

Liebe Gaste, unsere Allergen-Infokarte kénnen Sie jederzeit gerne einsehen.






